
Słodkości

na 

Wielkanoc



Nasze wielkanocne wypieki to coś więcej niż tylko ciasta – to smak
domowych świąt, tworzony z najlepszych, naturalnych składników.

W każdy z naszych smakołyków wkładamy serce, by na Waszych stołach
pojawiły się słodkości, które smakują jak te, które pamiętacie z
dzieciństwa – prawdziwe, pachnące i pełne ciepła. 

Zamówcie już dziś i sprawcie, by te Święta były naprawdę wyjątkowe. 

Zapraszamy do składania zamówień świątecznych.

68 zł/kg
Babka drożdżowa z marcepanem

Babka drożdżowa nadziewana marcepanem, ozdobiona lukrem i płatkami migdałowymi 

40 zł/kg
Babka drożdżowa z bakaliami

Babka drożdżowa nadziewana bakaliami, udekorowana lukrem i skórką pomarańczową

 75 zł/kg 
Babka drożdżowa z żurawiną

Maślane ciasto drożdżowe z dodatkiem żurawiny i rodzynek. Udekorowana delikatnie
lukrem

75 zł/kg
Warkocz marcepanowy

Wyjątkowe ciasto drożdżowe z marcepanem, udekorowane lukrem, płatkami migdałowymi
i kandyzowanymi wiśniami.

Strucla makowa

Drożdżowe ciasto z masą makową, ozdobione kruszonką oraz lukrem 
60 zł/kg

49 zł/kg
Strucla jabłkowa

Drożdżowe ciasto z prażonymi jabłkami, ozdobione kruszonką oraz lukrem 

60 zł/kg
Strucla serowa

Drożdżowe ciasto z masą serowa, ozdobione kruszonką oraz lukrem

65 zł/kg 
Sernik krakowski

Tradycyjny sernik z dodatkiem bakalii, udekorowany lukrem i bakaliami

70 zł/kg
Sernik królewski

Masa serowa z dodatkiem brzoskwiń na cienkim spodzie. Wierzch ozdobiony bezą i
posypany cukrem pudrem 

85 zł/kg
Sernik baskijski

Puszysty i delikatny sernik z lekko przypieczonym, złocistym wierzchem. Pieczony na
kruchym spodzie, wyróżnia się kremową konsystencją i subtelnym smakiem.

70 zł/kg
Sernik delikatesowy

Tradycyjny, kremowy sernik o gładkiej strukturze, wykończony delikatnym kremem
maślanym i oprószony cukrem pudrem. 



 

50 zł/kg
Sernik z wiśniami

Kremowy, lekko waniliowy sernik o zbalansowanej słodyczy, udekorowany soczystymi
wiśniami na wierzchu. Świetny wybór dla tych, którzy lubią połączenie delikatnego sera i
owocowej kwasowości.

100zł/kg 
Sernik pistacjowy

Tradycyjny sernik z dodatkiem pasty pistacjowej przygotowywanej w naszej cukierni
według autorskiej receptury. Wykończony kremem maślanym i prażonymi pistacjami.

32 zł/szt 
Makowiec domowy

Tradycyjne, drożdżowe ciasto zawijane z makową masą, polane lukrem i udekorowane
makiem. Klasyczny wypiek o świątecznym charakterze (waga ok. 0,50 dkg).

 

65 zł/kg
Makowiec królewski

Klasyczne drożdżowe ciasto zawijane z makiem i bakaliami, polane lukrem i
udekorowane orzechami włoskimi.

65 zł/kg
Makowiec na kruchym spodzie

Aromatyczna masa makowa z bakaliami i jabłkami, zapieczona na kruchym spodzie i
wykończona delikatną kruszonką.

65 zł/kg
Seromakowiec

Połączenie klasycznego sernika i aromatycznej masy makowej. Delikatny, wilgotny
wypiek, wykończony lukrem.

72 zł/kg
Mazurek kajmakowy

Warstwowy deser na bazie waniliowego i makowego biszkoptu, przełożony czekoladową
bitą śmietaną i nasączony delikatnym alkoholem. Całość wykończona masą kajmakową.

49 zł/kg
Mazurek domowy z marmoladą

Kruche ciasto z warstwą owocowej marmolady, wykończone lukrem. Prosty, tradycyjny
wypiek o świątecznym charakterze.

63 zł/kg
Mazurek toffi z bakaliami

Ciasto kruche z masą toffi, na wierzchu udekorowane bakaliami. 

52 zł/kg
Keks

Tradycyjne ciasto z dużą ilością bakalii.

78 zł/kg
Rolada makowa

Ciasto biszkoptowe zawijane z masą makową i rodzynkami, polane czekoladą

70 zł/kg
Rolada marzenie

Delikatne biszkoptowe ciasto z kremową masą śmietanową i kawałkami gruszek, zawijane
i wykończone opalaną bezą. Całość udekorowana gruszkami i czekoladą.

65 zł/kg
Rolada z bitą śmietaną i brzoskwiniami

Ciasto biszkoptowe zawijane z bitą śmietaną i kawałkami brzoskwiń.



85 zł/kg
Rolada z bitą śmietaną i truskawkami

Ciasto biszkoptowe zawijane z bitą śmietaną i kawałkami truskawek.

49 zł/kg
Babka piaskowa

Klasyczna babka piaskowa z dodatkiem kakao, oprószona cukrem pudrem.

48 zł/kg
Szarlotka delikatesowa

Kruche, maślane ciasto z nadzieniem ze świeżych jabłek prażonych na maśle,
wykończone delikatną maślaną kruszonką.

48 zł/kg
Szarlotka domowa

Klasyczna szarlotka z jabłkami prażonymi z cynamonem, wykończona chrupiącą
kruszonką.

55 zł/kg
Szarlotka Wojtka

Warstwowe ciasto na kruchym, maślanym spodzie ze świeżo tartymi jabłkami i delikatnym
kremem budyniowym. Całość wykończona pianką bezową i słodką kruszonką.

59 zł/kg
Ciasto marchewkowe

Ciasto z dodatkiem startej marchwi, rodzynek oraz przypraw korzennych. 
Przełożone kremem serowym. Z wierzchu ozdobione masą toffi.

52 zł/kg
Kostka owocowa

Lekki krem na bazie bitej śmietany z kawałkami owoców, ułożony na jasnym biszkopcie.
Wierzch wykończony galaretką owocową i świeżymi owocami.

65 zł/kg
Leśny mech

Delikatne ciasto biszkoptowe ze szpinakiem, przełożone kremem z bitej śmietany i
mascarpone, z dodatkiem malin. 

49 zł/kg
Pychotka

Kruche, miodowe warstwy przełożone delikatną, gotowaną śmietaną. Całość
udekorowana masą toffi i orzechami.

60 zł/kg
Snikers

Miodowe, kruche warstwy przełożone gotowaną śmietaną, z dodatkiem marmolady i
chrupiącej bezy. Wykończony masą toffi, orzechami, bezą oraz płatkami migdałów.

70 zł/kg
Malinowa chmurka

Kruchy spód z warstwą malin w galaretce, delikatnym kremem mascarpone i chrupiącą
bezą z płatkami migdałów. Lekki, owocowy deser z wyrazistym akcentem.

8 zł/szt
Babeczka wielkanocna ozdobna

Mała babeczka piaskowa, dekorowana w świątecznym stylu. Idealna do wielkanocnego
koszyczka lub jako słodki upominek.

20 zł/szt
Baranek średni

Ciasto drożdżowe, upieczone w formie wielkanocnego baranka, ozdobione lukrem.

25 zł/szt
Baranek duży

Ciasto drożdżowe, upieczone w formie wielkanocnego baranka, ozdobione lukrem.



od 60
zł/kg

do 120
zł/kg

Torty

Nasze klasyczne torty w wyjątkowej, wielkanocnej odsłonie. Ozdobione świąteczną
dekoracją, dostępne we wszystkich smakach z codziennej oferty. Szczególnie polecamy
tort genueński, czekoladowy oraz nasz tradycyjny tort firmowy.

Zamówienia przyjmujemy w lokalu cukierni przy ul. Komandorskiej 6, 
na adres email: cukiernia@komandorska.pl oraz telefonicznie tel. 71 344 81 81 

Przy zamówieniu wymagana jest zaliczka. 
Zamówienia przyjmujemy do 14 kwietnia 2025 roku. 

Podane ceny są cenami brutto. 
Przy zamówieniach dla firm, przysługuje uzgodniony rabat. 

Cukiernia Komandorska 

ul. Komandorska 6, 50-022 Wrocław 

biuro: 71 344 81 81 lub 71 372 37 12 

fax: 71 783 14 94 

e-mail: cukiernia@komandorska.pl 
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